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Huitres de notre producteur local “Les Amourettes” K* »&

6 Huitres
%
22.00 €
ﬂ .
% égg’/ rmﬁcAW

12 Huitres
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Aumoniéres aux noix de Saint Jacques = 20.90€
Assiette de foie gras mi-cuit maison chutney et toasts -5 21.90 €
Bun feuilleté vendéen, salade aux noix et pignons de pins = 12.50 €
Bun, pomme de terre, jambon de vendée, mizotte, oignons rouges

Soupe de poissons avec sa sauce rouille et croiitons & I’ail 11.00€

% do lo mer

Retour de péche —=- 18.50 €
Poisson selon arrivage, sauce du moment, riz, légumes

Sole meuniére, légumes vapeur et leur marinade & 24.90 €
Filet de bar sauce agrumes et sa garniture du moment & 21.50 €

Choucroute de la mer

23.50 €
% étﬂ'/ erre

Pi¢ce du boucher sauce brune, frites, salade _é,l 19.90 €
Jarreton de porc mariné au miel réti et ses pommes de terre au beurre -‘% 18.00 €
Pi¢ce de veau braisé avec son écrasé de légumes -5 21.50 €
veau, pommes de terre, carottes, céleri, ail

Cuisse de poulet & la créme et ses légumes en cocotte E=1 16.00 €

% % By i
Assiette de Fromages 8.50 €

Millefeuille revisité chocolat/noisettes -é 10.00 €
 Mousse onctueuse 4 'orange ™= A 8.00 €
@ ﬁrumble aux pommes & 9.00 €
A% Café ou Thé gourmand 2z 11.00 €
e 2 W




6 FHuitres

au

Retour de péche (poisson sefon arrivage de la criée)
ou
accompagnée de sa sauce brune, frites et salade




Menu du Jour 18 €uros

Servi uniquement le midi du lundi au vendredi sauf jour férié
au

Soupe de poissons
Sauce vouille et croiitons a € ail

Paisson du jour et sa sauce du moment

ou
Deasert du jouwr

au

Coupe de glaces. (2 boules)



TMNenu enfant

Entrée + plat + dessert + Baissan® 13.50 €uros
*Sada, sirop a €eau o jus de fPruits

Entrée/plat ow plat/dessert + Boissan 11.50 €uras
*Sada, sirop a €eau oujus de fruits

ou

(Gee
Nuggets prites
ou
moules frites (uniguement € éteé)
(e
Glace 2 boules



Tlos Forvmules
T e

Faites vos Jeux
33 €uros

Dont 5 € de bon machines ¢ sous

MNenu des Dunes

Entrée
+

Plat

+

Dessert




