Huitres de notre producteur local “Les Amourettes”

6 Huitres 12.00 €
9 Huitres 18.00 €
12 Huitres = 24.00 €
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Plateau de fruits de mer pour 2 personnes (Uniquement sur réservation) 95.00 €
12 huitres, 16 langoustines, 16 crevettes roses, 16 bulots, 1 tourteau, mayonnaise maison
L’assiette du pécheur (Uniquement sur réservation) 24.90 €
8 huitres, 8 langoustines, 8 crevettes roses, 8 bulots, mayonnaise maison
. 2 g

Salade Vendéenne & ¢ 17.00 €
Salade, oignons rouges, croustillants de Mizotte, jambon de Vendée, pignons de pins
Coeur Di Buffala au basilic frais et son jambon italien & 17.00 €
Salade, tomates, mozzarella Di Buffala, basilic frais, échalottes, olives noires, jambon italien, réduction balsamique

« Version Végétarienne avec carpaccio de concombre 14.50 €
Salade de chévre chaud aux tomates marinées et magret fumé < 1550 €

Salade, tomates marinées, oignons rouges, toasts de chévre chaud, magret fumé, cerneaux de noix
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19.90€

Retour de péche

Poisson selon arrivage, sauce du moment, riz, légumes

Sole meuniére (200/300g) et ses pommes de terre grenailles © 24.50€

AN
Filet de bar sauce citron-basilic et sa garniture du moment 21.50 €
Moules de PAiguillon (selon arrivage) €

Moules mariniéres 13.90 €
Moules au curry 14.90 €
Moules créme d’ail . 15.90 €
Moules au Roquefort ou Moules & la Vendéenne © ° 16.90 €

Pi¢ce du boucher et sa sauce BBQ maison, frites, salade © 20.90 €
N
Tartare de boeuf préparé, frites, salade = 18.50 €
. a3 16.50 €
Burger maison -
(pain burger artisanal de notre boulanger, salade, tomates, oignons, sauce burger maison, steak haché fagon bouchere, mizotte, cheddar)
.11 2 . A
Jambon de Vendée grillé et ses mogettes maison = 15.50 €
Assiette de Fromages de Vendée (bodiche, mizotte, chévre) 7.50 €
Mousse de Kinder Bueno et spéculos & 8.00 €
fle flottante © 6.50 €
Entremet nougat et fruits rouges 8.00 €
VA
¢ ou Thé gourmand = 10.00 €
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Menu du Jour
18.50 €uros
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Paoisson du jour et sa sauce du mament
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TMNenu enfant

Plat + Dessert + Baissan* 12.50 €uros
*Soda, sitop a €eaw ou jus de fruits
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Faites vos Jeux
34 €uros

TNenu des Dunes

Dant 5 € de bon machines a sous

Entrée + Plat + Dessert
31.90 €

TNenu des Dunes

Entrée
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Dessert
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Un verre de vin
( Blanc, vouge ou r0sé)



Joumuble Rapide &ﬂ

18.50 € W

TMNoules de b Aiguillon
Selon avivage
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Jle Flottante
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Un verre de vin
(Blanc, Rouge ou Rosé)
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