
Cocktail de Noël et ses mises en bouche
Arbre de Noêl au jambon cru et pesto
Verrines de betterave au chèvre frais

Feuilleté saucisse aux graines de césame

Assiette Terre et Mer
Foie gras, chutney d’oignons rouges, pain d’épice, chiffonnade de jambon de

pays, huîtres locales, saumon fumé, crème citron aneth

Tournedos Rossini et ses asperges glacées au miel,
champignons rôtis et 

son écrasé de pomme de terre à l’ail
ou

Gratin de fruits de mer et sa julienne de légumes

Bûche de Noël

Menu de Noël
60€uros

dont 5€ de jetons à jouer au casino
Servi le 24 décembre au soir

ainsi que le 25 décembre le midi 

Uniquement sur réservation au  02 51 27 10 30



Cocktail de la nouvelle année
& ses accompagnements

Gougères
Verrines de chèvre frais, pomme verte et magret fumé

Mini fromage pané  
Mini croissant garni

Foie gras maison mi-cuit au porto

Roulé de saumon fumé mariné aux herbes et pamplemousse

Duo de Saint Jacques et gambas flambées à l’armagnac
et leur trio de légumes

ou
Suprême de pintade rôti et ses pommes de terre fondantes,

Cèpes et marrons

Assiette de fromages vendéen

Le trio des délices
Croquant chocolat

Bavarois aux fraises et coulis de fruits rouges
Macarons passion, vanille et pistache

                         Uniquement sur réservation au  02 51 27 10 30

Menu de la Saint Sylvestre
dont 10€ de jetons à jouer au casino 

& animation musicale

100 €


