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Foie Gras Maison
ou
6 Huitres

Retour de Péche
poisson selon arrivage de la criee

ou
Piece du Boucher

Assiette de Fromages Vendeéens
ou
Ile Flottante
ou
Glace du moment

Entrée + Plat + Dessert 31,90 € R

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 25,90 €
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Foie Gras Maison
ou
6 Huitres

Retour de Péche
poisson selon arrivage de la criée

ou
Piece du Boucher

Assiette de Fromages Vendéens
ou
[le Flottante Y
ou
Glace du moment
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SERVI UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI
LE MIDI SAUF LES JOURS FERIES

Rata de seiches

Dessert du moment
<
Un verre de vin au choix : blanc, rose ou rouge

\//

R —

Entrée + Plat + Dessert 31,90 €

& .

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 25,90 €
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HUITRES &
FRUITS DE MER

HUITRES DE L'AIGUILLON LA PRESQU'ILE
« LES AMOURETTES »

6 huitres

9 huitres

12 huitres

ASSIETTE MAREYEUR
6 huitres, 5 crevettes, 3 langoustines,
vinaigre échalotes et mayonnaise maison

ASSIETTE DE CREVETTES
8 pieces avec sa mayonnaise maison

ASSIETTE DE LANGOUSTINES
6 pieces avec sa mayonnaise maison

PLATEAU DE FRUITS DE MER 1
Pour 2 personnes : 1tourteau, 12 huitres,
8 langoustines, 10 crevettes, 12 bulots,
80 g de crevettes grises, 100 g de bigorneaux,
beurre, mayonnaise maison au piment d'Espelette,
citron, vinaigre échalotes

*, UNIQUEMENT SUR RESERVATION (24h avant)

16,

LK

16,50 €
22€

26,50 €

9€

50€

16 €
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COTE TERRE

Magret de canard 300 g /400 g
Sauce au choix, pommes de terre maison

Piece du boucher VBF 300 g
Sauce au choix, frites, salade

Carré de porc de Giffaud et ses mogettes

Burger de boeuf a l'effiloché
Sauce maison, tomates, confit d'oignons,
cornichons, lard, sauce mizotte

Burger poulet

Sauce maison, tomates, confit
d'oignons, cornichons, lard, aiguillettes
de poulet fagon corn flakes, cheddar

Burger végétarien
Sauce maison, tomates, confit d'oignons,
cornichons, galette de pommes de terre, légumes

25€

25€

20€

19€

17 €

16 €
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LES DELICES
DE LA MER

L
Retour de péche 16,50 €
Poisson selon arrivage, Iégumes de saison
et sa sauce du moment
Rata de seiches a la biere 18,50 €

Carottes, pommes de terre vapeur, légumes

Sole meuniére facon des dunes 24,50 €
Beurre salicorne, purée du moment et Iégumes
Choucroute de la mer 30€

Beurre blanc fagon des dunes,
2 langoustines, 2 crevettes, saumon,
poisson du moment, chou

N

LES PETITES
DOUCEURS

Baba au rhum 8,50 €

Mousse au chocolat 8,50 €

ile flottante 6,50 €

Finger au citron meringué 9.00 €
et gelée de citron

Assiette de fromages 8.00 €
Créme catalane 8,50 €
Café ou thé gourmand 10€
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Foie gras maison 25 €

Oignons confits au vin rouge et trouspinette, brioche

&
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Escargots de Bourgogne

O PICCES . . 9 €
12 pi€ces ... . 17 €
‘ ..psf_-
Cuisses de grenouilles persillées 18,50 €
...... af=
Salade César 16,50 €

Aiguillettes de poulet corn flakes, lard fumé,
croltons, tomates, ceuf mollet, salade

Salade des Dunes 18 €

Salade, foie gras, crevettes, langoustines,
magret au poivre, tomates, mayonnaise maison

e 1

Assiette du pécheur 18,50 €

3 huitres, 3 crevettes, 2 langoustines,
vinaigre échalotes, petit beurre, mayonnaise maison

="
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- MENU

Jusqu’a 10 ans

Aiguillettes de poulet
francais ou steak haché

*

Accompagnement :
frites et salade

*
1 boule de glace

*

Un sirop a U'eau,
parfum au choix



	MENU DES DUNES
	31,90 €
	Foie Gras Maison
	ou
	6 Huîtres
	Retour de Pêche
	ou
	Pièce du Boucher
	Assiette de Fromages Vendéens
	ou
	Île Flottante
	ou
	Glace du moment


	MENU
	FAITES VOS JEUX
	FORMULE 34 €
	Entrée + Plat + Dessert

	NOS ENTRÉES
	Foie gras maison
	25 €
	Escargots de Bourgogne

	9 €
	17 €
	Cuisses de grenouilles persillées

	18,50 €
	Salade César

	16,50 €
	Salade des Dunes

	18 €
	Assiette du pêcheur

	18,50 €

	MENU
	ENFANT
	10,50 €



